Valentins-Dinner

14. Februar 2024 ab 17:30 Uhr

"y

Es erwartet Sie ein Aperitif zur BegrifRung und ein késtliches 3-Gange-Meni

im Brandenburger Wirtshaus
Reichelsdorfer HauptstraRe 162, 90453 Nirnberg

3-Gange-Meni 49,00 Euro
3-Géange-Menli vegetarisch 46,00 Euro

Nur im verbindlichen Kartenvorverkauf
Reservierung unter Telefonnummer 0172/1053938 oder Mail info@brandenburger-wirtshaus.de

Wir freuen uns auf Sie
Eva May-Schalkhauf3er und das Team vom Brandenburger Wirtshaus



Menu |

Amuse Bouche

Kokos-Karotten-Ingwer-Stippchen
dazu Blatterteigstangen mit Kése

D

Dialog mit
Schweinefiletmedaillons und Garnelen
tournierte Champignons, Kroketten

mit feiner Jus nappiert

T

Als stiRen Abschlufd

Leckerer hausgemachter
Sahne-Windbeutel

Menii € 49,00

D

Nur im Kartenvorverkauf, per Uberweisung! Bankverbindung: Eva May-SchalkhauBer Sparkasse Mittelfranken DE49 7645 0000 0231671058.

Menu 11

Amuse Bouche

Kokos-Karotten-Ingwer-Stippchen
dazu Blatterteigstangen mit Kése

D

In Salbeibutter geschwenkte
zweierlei Tagliatelle & gebratene Pilze
vom Markt, Cherrytomaten dazu
frischer Parmesan

e

Als stien Abschluf}

Leckerer hausgemachter
Sahne-Windbeutel

Menii € 46,00

D

Getranke werden von den Gasten beim Service am Tag der Veranstaltung bezahlt.

Menu 111

Amuse Bouche

Kokos-Karotten-Ingwer-Stippchen
dazu Blatterteigstangen mit Kése

D

Feine Lasagne vom norw. Fjordlachs
Orangenfilets mit wiirzigem Peccorino
uberbacken, feines Safrans6Rchen

T

Als stlien Abschluf}

Leckerer hausgemachter
Sahne-Windbeutel

Menii € 49,00

T



